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UNIKKE RAMMER
TIL DIT OG JERES SELSKAB

Tak for din henvendelse til

Hotel Koldingfjord i forbindelse
med dit kommende arrangement.
I dette materiale har vi udarbejdet
forslag, der vil gore det lettere

for dig at tilretteleegge netop

det arrangement, du ensker.

Vi har specialiseret os i
festarrangementer og er derfor
i stand til at rddgive dig, sd vi
sammen kan fa tilgodeset

alle de detaljer og ensker,

du matte have til din fest.

For dig betyder det, at du,

ndr du velger Hotel Koldingfjord,
laegger dit arrangement

i professionelle haender,

og at du pd den méde kan blive
"geest til din egen fest”.

Kontakt os og fa et forslag til netop
det arrangement, du kunne taenke dig.
Samtidig vil vi gerne vise dig vores
smukke fest- og selskabslokaler.

Det vil gleede os meget at kunne
byde dig og dine gaester
velkommen péd Hotel Koldingfjord.

Hotel Koldingfjord fik i 2024 tildelt det
@kologiske Spisemaerke i bronze, hvilket
betydet at Hotel Koldingfjord nu keber
mellem 30-60% okologiske mad- og drik-
kevarer. Samtidig er det nu ogsa muligt at
sammensatte en menu, hvor bade forret,
hovedret og dessert er vegetarisk.
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VELKOMSTDRINKS
KOLDINGFJORD SPECIAL (hindberliker & mousserende vin) ..............ccc...ccoooiiiien, 102,-
MOUSSERENDE VIN $Z). ... 84,
HVIDVIN MED HYLDEBLOMS T e 84 -
NITUS CAVA BRUT ROSE .....oiiiiiioooeeeeeeoeoeeeeeeeeee e 84,-
VELKOMSTDRINKS UDEN ALKOHOL
HYLDEBOBLER (lime, hyldeblomst & danskvand) ..., 80,-
MOUSSERENDE KVADEMOST Van Nahmen $..............ccoooooooicooocee 84,
PIERRE ZERO CHARDONNAY SPARKLING  ......ooioo oot 80,-
CHAMPAGNE & MOUSSERENDE VINE
CHAMPAGNE CARTE BLANCH, Bernard Remy, Champagne, Frankrig. Pr. flaske ........... 998, -
DEUTZ BRUT CLASSIC, Champagne, Frankrig. Pr. flaske ... 1768.-
BLANC DE NOIRS, Brut, Michel Dervin, Champagne, Frankrig. Pr. flaske ........................ 1178,-
SNACKS
KAVIAR (10 g.) fra Lyksvad med gode rdd, oko creme fraiche oglog ..., 185,-
ENGELSKE SANDWICH med diverse fyld ...........ccoooiiiiiiii 130,-
URTEPOTTE med radiser og gulerodder i rugbredsmuld med roget creme ....................... 130,-
MAJSPANDEKAGER med oko kylling, marineret rucola og sylt ..., 140,-
QKOLOGISKE SPRODE CHIPS med Louises dip ......cooiiiiiiiiiiiiiiceiieee 110,-
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FORRETTER

ROGET TORSK
med brunet smer mayonnaise og to gange jordskokker...................oo 160,-
RILLETTE AF CONFITERET AND
med grillet radicchiosalat 0g tyttebaer ............ooiiiiiiii 160,-
STEGT VESTERHAVS FISK
med skummende hummercreme og blomkal ... 160,-
RODBEDETATAR
med friskost creme, marinerede salater og balsamico ................ccocoiiiiiiii 140,-

HOVEDRETTER

SPRAENGT SVINEFILET I URTERASP

med variation af gkologisk selleri ... 315,-
STEGT PERLEHONE
med roget Sauce Supréme, sat kartoffel og jordskok ... 315.-
DANSK OKSEFILET
stegt med kryddersalt, okologiske log, cremet sauce og fondant.................... 330,-

URTEFARSERET @KOLOGISK PORRE

med sauce pd Gammel Knas 0g sylt ..o 295,-
DESSERTER

VANILJE-MOUSSE

med kirsebzer sorbet 0g Knas ... 160,-

/EBLE-MARCIPANKAGE

med vaniljeis, syltede @bler og nougatin tuille ... 160,-

BAR CRUMBLEKAGE

med egen sorbet, marengs og cookie crumble ... 160,-

SAT M@RK CHOKOLADE

med is pa hengemte baer og sprod havre ... 160,-




FORRETTER
HVIDE ASPARGES
med rogede rejer og skummende SAUCE .............ccooiiiiiiiiiiiiiii e 160,-
FARSERET FLADFISK
med sprod crouton, safran sauce 0g to ANGE @TLET .........ocoviviiiiiiiiiiiieie e 160,-
CARPACCIO AF DANSK VELFARDS OKSE
med Gammel Knas og puffet capers ... 160,-
GRILLEDE GRONNE ASPARGES
med heost og urter fra SKOVeN ..o 150,-
HOVEDRETTER
@KOLOGISK DANSK LAM
med ramsleog, hvidlogs cremesauce og kartoffel terrin ... 315.-
BALLONTINE PA @KOLOGISK UNGHANE
med Sauce Supréme, grillet blomkal og urter ... 315,-
DANSK KALVEFILET
med arter a la francaise, aertepuré og let kalvesky ... 330,-
KALPUDE
med cremet kal sauté, skilt ramsleg sauce og bled gulerod ... 295,-
DESSERTER
MASSER AF RABARBER
med hvid ChOKOLAE ......oe e e 160,-
LEMONTARTE
med lemoncurd og frisk SOTbet ... 160,-
MAZARINKAGE
med variation pa lakrids og marshmallow ... 160,-
FRISKE B/ER

tankabgnneis og skovsyre




FORRETTER
REJECOCKTAIL
pé vores made med handpillede Tejer ..ot 160,-
STEGT PIGHVAR
med 2 gange arter og Beurre Blanc ... 170,-
3 SPECIALITETER
fra Hotel Koldingfjord ... 160,-
GLASERET PAK CHOI
med sesam 0g SOYAVINALZICTLE ..........oiiuiiiiiiiiiiiiii et 140,-
HOVEDRETTER
CONFITERET SVINEBRYST
med sprode rodder 0g CIEMEL SAUCE ........c.ooiiiiiiiiiiiiiiiii e 315,-
URTEFYLDT UNGHANEBRYST
med krydret blomkal, Sauce Supréme og nye kartoffler ... 315,-
OKSEM®@RBRAD FRA KILDEGARDEN
med pommes Anna, syltede asparges 0g SMA UITET ..........ccooiiiiiiiiiiiiiiieiieieee e 335,-
RAVIOLI
med ricotta, spinat 0g salvie SAUCE ...........ccoiiiiiiiiiiiiii e 295,-
DESSERTER
DANSKE JORDBAR
med flodeis 0g basiliKUm ... 160,-
KOLDSKAL
PAVOTES TNAME ...t 160,-
BAGTE RABARBER
med skovmerke is og noddecrumble ... 160,-

/EBLE CRUMBLEKAGE
med vaniljeis, karamel og tuile ... 160,-
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FORRETTER
ROGET LAKS
med pkologisk rygeost, saltet agurk og sprodt rugbred ... 160,-
DAMPET TORSK
med variation af rodbeder og senneps Creme ............occoooooiiiiiiiii 160,-
SPRANGT AND
med tyttebeer, rod salat og syrlig mayonnaise ...............oocooiiiiiiiiiii 160,-
CARPACCIO AF SALTBAGT SELLERI
med ristede npdder, brunet sSmer 0g sylt ... 140,-
HOVEDRETTER
FYLDT VAGTEL
med troffel sauce, pommes Anna og selleri ... 330,-
VILDT FILET
med kastanjer i honning, cremet vildt sauce og vinter porre .............ccoocoevioiiiiiiiinen, 335,-
DANSK GRIS
med rodbeder i anis, sprode band og vinter Urt ..o 330,-
SVAMPEBQF
med variation pd svampe, sylt 0g syrlig svampe sauce .............ccccocooiiiiiriiiiiiiii e 295,-
DESSERTER
KIRSEBZAR FROMAGE
med chokolade indleeg, frisk sorbet 0g Kys ..........occooiiiiiiii 160,-
PARE TARTE TATIN
med kanelis og karamel ... 160,-
HAVTORN SURPRISE
med braendt marengs og sprod bund ... 160,-

MASSER AF CHOKOLADE
med frisk sorbet og broken gel ... 160,-




OH tirimene

FROKOST MENU

Hovedret serveres

én gang pd tallerken
FARSERET FLADFISK

med spred crouton, safran sauce og to gange arter

2 retter 448,-
URTEFYLDT UNGHANEBRYST

med krydret blomkal, Sauce Supréme og nye
3 retter 540,-

kartofler

/ABLE CRUMBLEKAGE
med vaniljeis, karamel og tuile

10




@%/WWM

SENSOMMERMENU

Dit arrangement sammensattes
naturligvis efter dine ensker.
Vi har sammensat et eksempel
pé et helaftensarrangement.

Samlet pris pr. couvert 1.817,-

Prisen er inkl. 25% moms, lokale,
betjening, opdaekning samt blomster

VELKOMSTDRINK
1 glas mousserende vin ..............cccooieiiin 84,-

FORRET
STEGT VESTERHAVS FISK
med skummende hummercreme og blomkal 160,-

HOVEDRET
BALLONTINE PA @KOLOGISK UNGHANE
med Sauce Supréme, grillet blomkal og urter 315,-

DESSERT

LEMONTARTE

med lemoncurd og frisk sorbet .................... 160,-
VINE

Husets gkologiske hvidvin, redvin og dessertvin
samt ¢l og vand under middagen ................. 490,-
Kaffe/te ..o 44, -
Fri bar med ol, vand og vin i 3 timer ........... 396,-
NATMAD

POLSEVOGN ..o 168,-

Varighed pa ovenstdende helaftensarrangement er 8 timer
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FREDAGS GET TOGETHER

. t 398 - GRILLP@LSER
prcomver ’ fra Kildegarden med lggchutney

SMA B@QFFER
pa kalvekod med tomatsalsa

KOTELETTER
af gris med lovstikkepesto

KARTOFFELSALAT
med pesto, forarslog og radiser

SOMMERSALAT
med rode baer og vinaigrette

LOUISES TOMATSALAT
med sma tomater og Kry fra Arla Unika

BARMAZARIN
med bzr og hvid chokolade

GAMMEL KNAS
fra Arla Unika med hengemte ebler

RABARBERFROMAGE
med syltet rabarber og crumble

Min. 25 couverter

J [,;Sii,ﬂ |
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Vielse pa gverste terrasse:

Lad Hotel Koldingfjord

danne rammen om jeres vielse:

Rod lpber fra hovedindgang i reception,

Rod lpber fra dobbeltder ved bibliotek til terrassen,
stoleraekker til geester, bord til giftefoged

og mikrofonanlaeg.

kr. 5.000,-
Stor flagallé gennem skoven til hotellet

kr. 2.500,-

o

Bryllupskager:

Et bryllup er en romantisk og eventyrlig oplevelse,
som man gerne skal mindes resten af livet — men

hvad er et bryllup uden bryllupskage?

Hotel Koldingfjord samarbejder med
konditormester Anita Sali Nielsen fra Kageriet i
Holsted.

Bryllupskager er Kageriets speciale, og ser det som
deres fornemste opgave at fremstille jeres
bryllupskage, sd den kommer til at passe lige praecis
til jeres store dag.

Om I gnsker en enkel og minimalistisk
bryllupskage i et plan eller en bryllupskage i flere
etager, er Kageriet klar til at rddgive og designe
bryllupskagen sammen med jer.

Alle kager er fremstillet fra bunden af de bedste
ravarer.

Laes om Kageriet pd www.kageriet.dk

Udover kageriets priser (kage, transport mv.)
beregnes betjening:

kr. 50,- pr. person
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STAENDE BUFFET

pr. couvert 468,- URTEWRAPS
med grillet grent og urtecreme

VORES REJECOCKTAIL
med bagt tomat og handpillede rejer

SMA KARTOFFELTARTER
med Kry og kalvebacon

KROKETTER PA BRAISERET GRIS
med troffel mayonnaise og syrlige log

HAVTORN KAGE
med hvid chokolade ganache og marengs

TO DANSKE OSTE
med able chutney og morkt bred

Min. 50 couverter

SELSKABSBUFFET

pr. couvert 508~ TERRIN
pé krabbe og Vesterhavs fisk med urte mayonnaise

ROGET KAMMUSLING med sprod dild, syltet
blomkal og brunet smer mayonnaise

SALTBAGT SELLERI
med Gammel Knas fra Arla Unika, nedder og karse

SPRAENGT SVENDBORG GRIS
med glaseret kil og sauce demi-glace

TROFFELFARSERET PERLEHQ@NE
med to gange jordskokker

URTEPANERET TORSK med spinat og fiskesauce
JYSKE OSTE med pzere chutney og knaekbrod

HVID HONNINGKAGE
med creme pa yuzu og bagt havre

TO SALATER OG KARTOFFEL

Min. 25 couverter
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ANDERLEDES BUFFET

pr. couvert 5 98 .

FORRET — SERVERET PA TALLERKEN:

SALTEDE KAMMUSLINGER
med sauce pa syrlig flode og dild, sma radiser og
saltet agurk

BUFFET:

KOLDR@GET LAKS
med dild mayonnaise, smé croutons og salater

RODBEDETATAR
med saltet citron og syltede @bler

TERRIN PA @KOLOGISK KYLLING
med soya mayonnaise og kyllingechips

SPRANGT SVINEBRYST
med vores barbecue sauce, terrede urter og selleri

STEGT HELLEFLYNDER
med skilt sauce, spinat og dild

OKSE CULOTTE FRA KILDEGARDEN
med selleri i brunet smor og bedebind

To salater, to saucer og en kartoffel efter arstiden
LAKRIDS CREME BRULEE

OSTEBRAT MED ARLA UNIKA OSTE
blomme chutney og knekbrod

MARCIPANKAGE
med creme chantilly

Min. 25 couverter
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DE 4 VERDENSHJORNER

USA

SLIDERS med barbecue brisket

SLOW COOKED RIBS
med vores egen rub

CORNBREAD
COLESLAW
HINDBAR CHEESECAKE

OSTEN

BAO
med hvidlpgsmarineret gris og sprode urter

STEGTE RIS
med kaemperejer og purleg

VIETNAMESISK SUPPE
med nudler, soya og spirer

KARAMELFROMAGE
med limeperler og syrlige kys

NORDEN

HELLEFLYNDERCEVICHE
KOLDROGET LAKS med urtemayo
SALTET KAMMUSLINGER med urtesalt
/EBLEKAGE pa vores made

SYDEUROPA

GRILLET OKSEFILET
med parmesan, rucola og gko olivenolie

RAVIOLI med spinat og ricotta

BAGERENS FOCACCIA
med flagesalt og timian

PAELLA med muslinger og chorizo
PANNACOTTA med beergelé

pr. couvert 678 ,-

Min. 50 couverter




OSTE

3 OSTE FRA ARLA UNIKA
med tomatmarmelade og smorristet TUgbTed ..........ccooiiiiiiii 160,-
GAMMEL KNAS
med ristet maltbred og pocheret PRTe ..........ccoooiiiiiiiiiii 160,-
ROD LOBER
med able/timian-kompot og smerristet Tugbrod ........oocoiiiiii 160,-
KRY RAMAELKSOST
pé 3 mader med stegt briochebrod ... 160,-

NATMAD
POLSEVOGN ... 168,-
JORDSKOKKE SUPPE
med sprode jordskokker og ristet brod ... 148,-
AEGGEKAGE
med flaesk, Louises rodbeder, sennep og bagerens brod ... 158,-
BYG SELV SLIDERS
med pulled pork, coleslaw og barbecue sauce ..............ccoocooiiiiiiiiiii 158,-

TRE SNITTER
fter JETES GINISKE ...t 168, -
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INFORMATION OM VEGETARKOST

Pollo-vegetar

Spiser frugt, grontsager, korn, nedder, honning, 2g, mejeriprodukter og kylling.

Pesce-vegetar (pescetar)

Spiser frugt, grentsager, korn, nodder, honning, ag, mejeriprodukter og fisk.

Lacto-ovo-vegetar

Spiser frugt, grontsager, korn, nedder, honning, zg og mejeriprodukter.

Ovo-vegetar

Spiser frugt, grentsager, korn, nedder, honning og &g, men IKKE mejeriprodukter.

Lacto-vegetar

Spiser frugt, grentsager, korn, nedder, honning og mejeriprodukter, men IKKE ag.

Veganer

Spiser IKKE noget, der kommer fra dyr og spiser IKKE ag og mejeriprodukter.
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B@RNEMENU — TIL OG MED 11 AR

FORSLAG 1
GRONTSAGSSTICKS med rod dressing 0g PeSLO ......oo.viiviiiiiiiiiiieiieiee e 68.-
KYLLINGELAR med en sprod salat og pommes frites .....................cococoooooiooeiii . 158,-
VANILJEIS med chokoladesauce ... 98,-
FORSLAG 2
SALAT med rejer og purlogsdressing ............ccooiiiiiiiiiiiiiiii e 98.-
FISKEFRIKADELLER med pommes frites og hjemmerort remoulade ... 198,-
SORBET med knas af sode havregryn ... 98, -
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HVIDVIN

Flaskepris/ad libitum
HUSETS HVIDVIN / HUSETS ROSE @ ................................................................... 388-/130,-
GRANDE COURTADE CHARDONNAY, Famille Fabre, Pays d"Oc, Frankrig < 438,-/146, -
GRUNER VELTLINER, Urban Stagird, Kremstal, @strig f;‘—;’ ..................................... 548,-/178,-
RIESLING TROCKEN, Bassermann Jordan, Pfalz, Tyskland fi—;’ ................................ 588,-/196,-
MACON, Villages Roche de Bellene Nicolas Potel, Bourgogne, Frankrig ............... 625-/210,-
BOURGOGNE CHARDONNAY, Vincent Girardin, Bourgogne, Frankrig ............... 658,-/218,-
SANCERRE, Les Bouffants, Domaine de la Garenne, Loire, Frankrig @ .................... 780,-/260,-

Inkl. vine ad libitum er ¢l og vand under dinner samt isvand pa bordene.

RODVIN

Flaskepris/ad libitum
HUSETS RODVIN §) 388,-/260,-
QUATTRO BORDI ROSSO, Terre Siciliane, Sicilien, Italien f;‘—;’ ............................... 398,-/268,-
SPATBURGUNDER, Weingut Bernhart, Pfalz, Tyskland & ... 558,-/372,-
MEDITERRANICO TEMPRANILLO Vinedos Milénico, Ribera del Duero, Spanien@558,—/372,-
CHATEAU MORILLON, Grand Cru, Bordeaux, Frankrig .................ccccooooiinn 588,-/388,-
CHATEAU, La Fon du Bergen, Bordeaux, Frankrig ... 588,-/388,-
ROSSO IGT, Villa Antinori, Toscana, Ttalien ... 698,-/468-
PINOT NOIR, Bernard Rion, Bourgogne, Frankrig ..............c.cooccoiiiiiiiii, 758,-/508,-

Inkl. vine ad libitum er ol og vand under dinner samt isvand pa bordene.
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DESSERTVINE

Flaskepris/ad libitum
COPA REAL MOSCATEL, Cosecheros Y Criadores, Tierra de Castilla, Spanien . 408,-/100, -

BRACHETTO D"ACQUI, Ficco di Vite, Piemonte, Italien .................................... 448,-/100,-
CHATEAU MARTILLAC, AOP, Chateau Martillac, Bordeaux, Frankrig.................... 498,-/110,-
FINE TAWNY PORT, Graham's, Douro, Portugal ...............ccccoiiiiiiiiiin 538,-/120,-
FINE WHITE PORT, Graham'’s, Douro, Portugal ...............cccoooiiiiiiiiiiie 538,-/120,-
RIESLING AUSLESE, Schmitt Sohne, Mosel, Tyskland .................ccccoo 598,-/132,-

Inkl. vine ad libitum er ol og vand under dinner samt isvand pa bordene.

DIVERSE
KAFFE/THE oo 44
KRANSEKAGE MED NOUGAT OG GLASUR ... 55,-
TO FLODEBOLLER. PI. PETSOIL ....iiiiiiiiiiiiii et 65,-
EN PETIT FOUR PI. PEISOIL ittt 50,-
TO COOKIES P POISOTL. ittt 60,-
VORES HINDBARSNITTER ..o 75,-
SKARET SAESON FRUGT OG BZER ...ttt 65,
COGNAC/LIKDR 2 Cl oo 55,-
FLASKE DL ..o 52 -
SODAVAND .o 50,-
OKOLOGISK SAFT ..o 54,-
FRI BAR med ol, vand, vin — pr. time (IMin. 2 tMer) ..........ccooiiiiiiiiiiiiiiei e 132 -
FRI BAR med ol, vand, vin, alm. spiritus — pr. time (min. 2 timer) ..............ccoocooviiiiinnons. 198, -

SPIRITUS TIL DRINKS pr. anbrudt flaske - sporg efter selskabsdrinkskort ....................... 1.200,-
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HVAD ER INKLUDERET I PRISEN?

[ vores selskabspakker er folgende inkluderet i prisen:

* Invitation til selskabsaftale i god tid forud for festen, hvor de naermere detaljer og
onsker omkring din fest aftales.

* Selskabslokale

* Bordopstilling

* Duge og servietter

* Blomsterdekorationer og lys
* Opdxkning og betjening

* Aftenselskab til kl 02.00

* Selskab sendag fra kl. 12.30

Alle selskabsmenuer er minimum 25 couverter medmindre andet er anfort.

PRISER FOR B@RN

Born fra 0 — 2 ar er uden beregning, nédr der bestilles samme menu som til voksne.

Born fra 3 — 11 dr er halv pris, ndr der bestilles samme menu som til voksne.

BETALINGSBETINGELSER

Ved reservation

Der betales et reservationsgebyr pa kr. 5.000,-

Efter selskabsaftalen

For frokostselskaber indbetales a conto kr. 600,- pr. person SENEST 14 dage for
arrangementet.

For aftenselskaber indbetales a conto kr. 1.200,- pr. person SENEST 14 dage for
arrangementet.

Vi udsender ikke a conto faktura i forbindelse med betaling.

Efter arrangementet
Vores bogholderi fremsender endelig faktura fratrukket reservationsgebyr og a conto betaling.

Betaling for selskaber er netto kontant.
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ﬂ INFORMATION OM ALLEGENER

[ forbindelse med dit selskab pa Hotel Koldingfjord ensker vi at gore alt for at tage hensyn til
geester, der har forskellige allergener. Vi forspger i alle henseender at finde alternativer til de
forskellige menuer.

Geester med fodevareallergi opfordres til at kontakte os forud for festen med de forbehold, vi
skal tage.

VI HJALPER GERNE MED FOLGENDE

Vi gor alt for at skabe de bedste og smukkeste rammer om din fest.
Vi hjeelper ogsa gerne med:

* Reservation af veerelser til speciel festpris

* Menukort

* Ridgivning og bestilling af musik og/eller anden underholdning
* Limousineservice, bustransport eller leje af bil

* Flagallé langs vejen til Hotel Koldingfjord

* Fyrveerkeri ud over fjorden

* Inspiration til temafester

* Ql-, vin-, gin- eller champagnesmagning
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Vi glaeder os til at byde dig velkommen pa Hotel Koldingfjord, og vi ser frem

til at gore dit arrangement til noget ganske szerligt.
For at lette din planleegning har vi udarbejdet en reekke punkter, som gor det nemmere
for bade dig og os at lose opgaven til din fulde tilfredshed. Skriv evt. dine gnsker nedenfor

og pa naste side, og lad os i faellesskab gennemga arrangementet.

VELKOMST OG MENU

Gaesterne er inviteret til kl:

Skal der vaere velkomstdrink?

Hvornér skal gaesterne ga til bords?
Hvor mange retter skal der serveres?

Forret:

Mellemret:

Hovedret:

Ost:

Dessert:

Natmad:

Hvidvin:

Rodvin:

Dessertvin:

Bornemenu:

Geester med allergi?

Geester med saerlige kosthensyn?

BAR

Onskes der fri bar med ol, vand og vin?

Dnskes der fri bar? (el, vand, vin og alm. spiritus)____

Andet:

Onsker til bordopstilling;
(Dnskes runde, aflange eller U-borde?
Onsker til farve pa duge og servietter?

Onsker til farve pa blomster?

Skal der vaere bordplan?

Andet:

MUSIK

Hvor mange musikere kommer der?

Skal der saettes en scene op?

Er der specielle gnsker til strommen?

Skal musikerne have forplejning?

Andet:

Andet:

EFTER MADEN

Skal der serveres kaffe?

@nskes sgdt til kaffen?

Skal der serveres cognac eller likor til kaffen?

Andet:







HOTEL H()'fEL

Koldingfjord = Koldingfjord

PA HOTEL LDINGFJORD

g | oo N | e .
IS I T S g
Qer Cabaret | Skolestil | U-form Samlet Stole- Stéende | Middag | Lofthojde | Lengde x m?
a8 pers. | a6 pers. bord raekker | reception | a8 pers. bredde

Magnoliesalen 184 138 200 56 - 300 350 216 4,8 19x14 266
Bogesalen I 96 72 108 50 - 150 200 96 4.8 15x9 135
Bogesalen 11 24 24 48 - 35 54 50 - 4.8 14x4,5 63
Bogesalen [+11 144 96 160 44 - 220 250 128 4,8 15x14 210
Lokale 625 64 48 60 36 28 100 100 48 2,55 13x8 104
Lokale 605 48 36 50 32 24 80 80 40 2,55 11x8 88
Lokale 603+604 32 24 50 21 - 104 70 48 2,51 12x6 72
Lokale 622+623 32 24 40 21 - 88 70 48 2,51 12x6 72
Lokale 602-604, 622, 623 16 12 20 18 12 36 - - 2,51 6x06 36
Lokale 606, 624 16 12 22 18 16 36 - - 2,55 7,0x5,7 40
Lokale 311 - - - - 10 - - - 3.2 6x4 24
Holboll 1 - - - - 50 - 100 80 212 12x9 108
Holboll 11 - - 32 27 26 40 60 50 2,72 8x9 72
Holboll 1+I1 - - - - - - 170 152 2,72 20x9 180
Restaurant Koldingfjord 1 - - - - - _ 60 48 _ _ _
Restaurant Koldingfjord II - - 24 18 20 32 50 40 2,72 8x7 56
Restaurant Koldingfjord I+11 - - - - - - 100 80 - - -
Holbpll + Restaurant Koldingfjord - - - - - - 400 300 2,72 - 523
Café Louise - - - - - - - - 2,72 14x13 182
Ditzel Lounge - - - - - 22 — - 2,20 8x5,80 —
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